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Marjamammi

Survo puolukat.
Sekoita survokseen
ruisjauhoja ja vetta.
Imellyta uunissa
muutama tunti.

Kaljapepu

Sekoita kaljaan
puolukoita ja sokeria.
Lisaa talkkunaa,

mutta jata seos vetelaksi.

Tilluska

Survo tuoreet mustikat

ja murenna survokseen
hapanleivan paloja.

Lisaa sokeria tai siirappia,
jos on. Nauti maidon kera.

Pastila

Soseuta puolet pihlajanmarjaa,
puolet omenaa.

Levita kerros sosetta leivinpaperille.
Anna kuivua ja leikkaa paloiksi.
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Tikkerperikraami

Keita karviaismarjat
kypsaksi vedessa,
suurusta perunajauhoilla
ja mausta sokerilla.

Holskykurkut

Kuori ja viipaloi avomaankurkut.
Lado kerroksittain kulhoon
tillin, suolan ja sokerin kera.
Ravistele ja kaada
vakiviinaetikkaa paalle.

Puolaputro

Survo ja keita puolukat.
Lisaa ohrajauhoja

ja keita puoli tuntia.
Anna jaahtya.

Mausta sokerilla

ja nauti maidon kanssa.

Naurispuuro

Keita kuoritut nauriit
pehmeiksi ja survo.

Ohenna survos keitinliemella
ja lisaa hieman jauhoja.

Keita hiljalleen tunnin ajan.




