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Mikä näistä makeisista tuli markkinoille vasta 1900-luvulla?
A.	 Mignon-muna 1896
B.	 WIENERNOUGAT 1910
C.	 Kiss-Kiss-karamelli 1897
D.	 Pihlaja eli kettukarkki 1895

Minkä värinen on salmiakin makuaine ammoniumkloridi?
A.	 musta
B.	 tummanharmaa
C.	 vaaleanharmaa
D.	 VALKOINEN

Mikä näistä on vanhin irtokarkki?
A.	 tutti
B.	 merkkari
C.	 NALLEKARKKI
D.	 vadelmavene

Mitä valkosuklaa ei sisällä?
A.	 sokeria
B.	 kaakaovoita
C.	 maitojauhetta
D.	 KAAKAOMASSAA
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Mistä lakritsikasvin osasta lakritsin raaka-ainetta saadaan?
A.	 kuoresta
B.	 JUURESTA
C.	 siitepölystä
D.	 hedelmästä

Missä Sisu-pastilli keksittiin?
A.	 auralaisessa keittiössä
B.	 TURKULAISESSA KELLARISSA
C.	 helsinkiläisessä tehtaassa
D.	 porvoolaisessa apteekissa

Mitä karkkiin liittyvää asiaa ei ole käsitelty EU-tasolla?
A.	 MERIROSVORAHOJEN KOKO 
B.	 makeisten verottaminen
C.	 ammoniumkloridin pitoisuus
D.	 tervan lisääminen pastilleihin

Mikä makuaine Vihreitä kuulia -marmeladeissa on?
A.	 lime
B.	 minttu
C.	 omena
D.	 PÄÄRYNÄ
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Missä makeisessa on aina pähkinää tai mantelia?
A.	 toffee
B.	 fudge
C.	 tryffeli
D.	 NOUGAT

Kuinka pitkä on tyypillinen metrilaku?
A.	 55 cm
B.	 70 CM
C.	 85 cm
D.	 100 cm

Koska ja mistä karkkipäivä tuli Suomeen?
A.	 Amerikasta 50-luvulla
B.	 Neuvostoliitosta 60-luvulla
C.	 RUOTSISTA 70-LUVULLA
D.	 Saksasta 80-luvulla

Kuinka monta kiloa suomalaiset syövät vuoden aikana 
makeisia keskimäärin?
A.	 2–6 kg
B.	 6–10 kg
C.	 10–14 kg
D.	 14–18 KG
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